
M E N U
D É J E U N E R

PLATS

ENTRÉES 

DESSERTS

ENTRÉE /  PLAT OU PLAT /  DESSERT 

ENTRÉE /   PLAT /  DESSERT 

23€
27€

17€ SEUL

ou

8€ SEUL

8 € SEULE

(+5€)

(+9€)

Oeuf  mol let  et  pané ,  sauce  tomate ,  poivrons  sautés ,  pesto  et  bas i l ic  

Poulpe  conf i t  et  gr i l lé ,  Risotto  pet i t s  pois  et  menthe ,  maïs  gr i l lé ,
émuls ion maïs .

Pavlova  aux  fruits  rouges

ou

Gaspacho crémeux à  la  tomate ,  o ignons  rouges ,  herbes  f ra îches ,  v inaigre
balsamique et  croûtons  parfumés .

(+4€)

ou

Pavé  de  Saumon gr i l lé ,  r iz  Pi la f ,  courgettes  sautées  et  fumet  de  poisson crémé.

Cheesecake  aux  fra i ses ,  croust i l lant  à  la  vani l le .

Cromesqui  de  Paleron de  Boeuf  conf i t ,  sa lade  de  pousses  d ’épinards ,
pickles  de  gra ines  de  moutarde  et  o ignons  rouges .  

ou

Saucisse  de  Toulouse  gr i l lée ,  grenai l les  rôt ies  au  four ,  har icots  verts  et
asperges ,  jus  de  v iande .  

ou

Jarret  de  Veau braisé  comme un osso  bucco ,  grenai l les  rôt ies ,  carottes  et  jus  de
cuisson réconfortant .

ou


