
M E N U
D É J E U N E R

PLATS

ENTRÉES 

DESSERTS

ENTRÉE /  PLAT OU PLAT /  DESSERT 

ENTRÉE /   PLAT /  DESSERT 

23€

27€

17€ SEUL

ou

8€ SEUL

8 € SEULE

(+5€)

(+9€)

Oeuf  mol let  pané ,  crème t iède  de  pet i t s  pois ,  menthe  et  estragon,  chèvre
fra i s  travai l lé  aux  herbes  et  c i tron conf i t ,  pet i t s  pois  f ra i s .  

Poulpe  conf i t  et  gr i l lé ,  spaghett i  de  courgettes  sautées  au  Zaatar  ( thym et
sésame) ,  sauce  tomate ,  c i tron conf i t ,  herbes  f ra îches ,  et  émuls ion au  thym.

Pavlova  vani l le ,  f ra i se  et  rhubarbe  conf i te
ou

Gaspacho Rouge  :  tomate ,  o ignons  rouges ,  pastèque ,  herbes  f ra îches ,  fenoui l
sauvage  croquant  et  croûtons  parfumés .

(+4€)

ou

Pet its  farc i s  à  la  Niçoise  accompagnés  de  Riz  Pi la f ,  sauce  au  fond de  veau .  
(Viande de  porc  FR-  sans  g luten)  

Chou Vani l le ,  pra l iné  noisette .  

Sa lade  Thaï landaise  :  vermice l les  de  r iz ,  concombre ,  carottes ,  chou rouge  mariné ,
edamame,  germes  de  so ja ,  cor iandre .

ou

Gaspacho Vert  :  concombre ,  menthe  et  aneth ,  fenoui l  sauvage  croquant ,  croûtons
parfumés .  

ou

ou

Salade  Est iva le  :  Patates  douces ,  sucr ine ,  noisettes  torréf iées ,  chèvre  fra i s
travai l lé  aux  herbes ,  suprêmes  d ’oranges ,  v inaigrette  ba lsamique .

Affogato  :  Glace  Vani l le  accompagnée  d ’un expresso ,  crema caf fé .  
ou


