MENU
DEJEUNER

ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT 23€
ENTREE / PLAT / DESSERT 27¢€

ENTREES 8 € SEULE

Salade Estivale : Patates douces, sucrine, noisettes torréfiées, chevre frais

travaill¢ aux herbes, suprémes d’oranges, vinaigrette balsamique.

ou

Gaspacho Vert : concombre, menthe et aneth, fenouil sauvage croquant, croticons

parfumes.
ou

Gaspacho Rouge : tomate, oignons rouges, pasteque, herbes fraiches, fenouil

sauvage croquant ct CI'OLAltOI'IS parfumés.

ou

Ocuf mollet pane¢, creme tiede de petits pois, menthe et estragon, chevre

frais travaill¢ aux herbes et citron confic, petits pois frais. (+5€)
PLATS 17€ SEUL

Petits farcis a la Nicoise accompagnés de Riz Pilaf, sauce au fond de veau.

(Viande de porc FR- sans gluten)

ou

Salade Thailandaise :

vermicelles de riz, concombre, carottes, chou rouge mariné,

edamame, germes de soja, coriandre.
ou

Poulpe confit et grillé, spaghetti de courgettes sautées au Zaatar (thym et

+9€
sésamc), sauce tomatc, CitrOl’l COHfit, hCI‘bCS fraichcs, ct émulsion au tl’lyl’l’l ( )

DESSERTS 8€ SEUL

Chou Vanille, praliné noisecte.

ou

Affogato : Glace Vanille accompagnée d’un expresso, crema cafté.

ou
Pavlova vanille, fraise et thubarbe confite (+4€)



