MENU
DEJEUNER

ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT 23€
ENTREE / PLAT / DESSERT 27¢€

ENTREES 8 € SEULE

Melon charentais, Jambon cru IGP “Foret Noire” seche et fume aux aiguilles de
. . / . ~ Iy 1y .
sapin et graines de genevrier, frocee a 'ail.
ou
Gaspacho Vert : concombre, menthe et aneth, fenouil sauvage croquant, croticons
/
parfumes.
ou
Sardines grillées, brunoise de courgette sautées au Zaatar (thym et sésame),
créeme aux pignons de pins.

ou

Ocuf mollet pane¢, creme tiede de petits pois, menthe et estragon, chevre

(+5€)

frais travaill¢ aux herbes et citron confic, petits pois frais.
PLATS 17€ SEUL

Pavé de Saumon roti, quinoa, sifflecs de courgettes, creme de coeur de courgette a

I’ail, réduction de miel et soja.
ou

ESCQ]OPG de Veau panée, gl’lOCCl’li 2\1 1& sauce tomatcte, sommités dC bTOCO]iS.

ou

POLllpC COl’lfit ct grlllé, spaghctti dC COLl]TgCt'ECS sautécs au Zaatar (thym ct

(+9€)

sésame), sauce tomate, citron COﬂFit, herbes f‘TZl%ChGS, ct émulsion au thym

DESSERTS 8€ SEUL

Clafourtis aux myrti]les.
ou
Affogato : Glace Vanille accompagnéc d’un expresso, crema cafte.
ou

Pavlova a la vanille et aux fruits rouges (+4€)



