
M E N U
D É J E U N E R

PLATS

ENTRÉES 

DESSERTS

ENTRÉE /  PLAT OU PLAT /  DESSERT 

ENTRÉE /   PLAT /  DESSERT 

25  €

29 €

19€ SEUL

ou

8€ SEUL

8€ SEULE

(+6€)

(+11€)

Oeuf  mol let  pané  et  f r i t ,  champignons  (p leurotes ,  shi i take  et
champignons  de  Par i s )  sautés  dans  un beurre  a i l  e t  pers i l ,  sabayon monté

au beurre  de  champignons  et  consommé de  champignons .  

Poulpe  conf i t  et  gr i l lé ,  Polenta  au  Parmesan infusée  au  romarin ,  b lettes
sautées ,  sauce  au  maïs  gr i l lé ,  noisettes  torréf iées .

Pavlova  :  parfa i t  g lacé ,  crème montée  à  la  vani l le ,  mangue et  f ruit  de
la  pass ion,  tui les  f ines  de  meringue ,  le  tout  monté  comme un mil le-

feui l les .

ou

(+4€)

Rougai l  Saucisses  :  saucisse  de  Toulouse  et  saucisse  fumée dans  une  sauce  tomatée
aux épices  et  g ingembre  accompagnées  de  lent i l les .  

Mousse  au  chocolat  60% et  crumble  de  cacao .

Cabi l laud et  noui l les  de  r iz ,  spaghett i  de  carottes  et  courgettes ,  sauce  coco et  curry
rouge ,  c i tron vert .  

ou

ou

Endives  braisées  au  Gorgonzola  et  aux  noisettes .  

ou

Sablé  Parmesan et  charbon végéta l ,  courge  Butternut  rôt ie ,  gra ines  de  courge ,
chèvre  fra i s  travai l lé ,  condiment  courge  et  muscade .  


