
M E N U
D É J E U N E R

PLATS

ENTRÉES 

DESSERTS

ENTRÉE /  PLAT OU PLAT /  DESSERT 

ENTRÉE /   PLAT /  DESSERT 

25  €

29 €

19€ SEUL

ou

8€ SEUL

8€ SEULE

(+6€)

(+11€)

Oeuf  mol let  pané  et  f r i t ,  e spuma de  pommes de  terres  fumée et  infusée  au
haddock,  coul i s  de  cresson,  pousses  de  cresson .  

Poulpe  conf i t  et  gr i l lé ,  accompagné de  sauce  Mafé  (cacahuète) ,  bananes
plant in ,  carottes  et  chips  de  manioc .

Pavlova  :  parfa i t  g lacé ,  crème montée  à  la  vani l le ,  mangue et  f ruit  de
la  pass ion,  tui les  f ines  de  meringue ,  le  tout  monté  comme un mil le-

feui l les .

ou

(+4€)

Velouté  de  sa i son aux  courges  butternut  et  pot imarron,  tui les  de  r iz
croust i l lantes .

F i let  de  l ieu  noir ,  purée  de  pommes de  terre ,  panais  rôt i s ,  amandes ,  kumquats ,
émuls ion pain  brûlé .  

ou

Fi let  mignon de  porc ,  r iz  pi la f ,  choux chinois  sauté  et  sauce  arachide .

ou

Raviole  d ’ inspirat ions  as iat ique  :  farce  f ine  à  la  vola i l le ,  g ingembre ,  a i l  e t
c i tronnel le ,  accompagné de  chou rouge  mariné .

ou

Marbré  chocolat/noisettes ,  g lace  à  la  vani l le .


