
Pour Grignoter

Végétarien Friendly

Douceurs 

ALEGRIA
EMPANADAS ET SAUCE AJIEMPANADAS ET SAUCE AJI
Chausson traditionnel colombien à la farine de maïs, garni au
boeuf et à la pomme de terre. Servi par trois.

13 €13 €

CRUDO DE DAURADE CRUDO DE DAURADE 
Daurade crue, Leche de tigre (marinade au citron vert et
oignons rouges), maïs, oignons rouges et coriandre.

14 €14 €

AUBERGIZZAAUBERGIZZA
Aubergine confite, sauce tomate et mozzarella,  le tout gratiné
au four.

NACHOS AU GUACAMOLE NACHOS AU GUACAMOLE 
Chips tortillas accompagné d’une sauce à l’avocat, coriandre
et aux épices. 

12 €12 €

8 €8 €

PAVLOVAPAVLOVA

FONDANT AU CHOCOLAT FONDANT AU CHOCOLAT 

Glace à la vanille, meringue à la française, crème montée
à la vanille, mangue et fruits de la passion.

Chocolat 62%, insert au praliné maïs.

12 €12 €

CRÈME RENVERSÉE CRÈME RENVERSÉE 
À la confiture de lait.

9 €9 €

12 €12 €

PANES DE YUCAPANES DE YUCA
Petits pains à la farine de manioc et au fromage. 

8 €8 €

PLANCHE DE CHARCUTERIEPLANCHE DE CHARCUTERIE
Sélection du jour 

16 €16 €

PLANCHE DE FROMAGESPLANCHE DE FROMAGES
Sélection du jour 

16 €16 €

OMELETTE OMELETTE 
Oignons, champignons et fromage.
Supplément truffe noire du Périgord : 3€

10 €10 €

Protéines

PIÈCE DE BOEUF GRILLÉEPIÈCE DE BOEUF GRILLÉE

POITRINE DE COCHON CUITE À
BASSE TEMPÉRATURE PUIS
GRILLÉE.

POITRINE DE COCHON CUITE À
BASSE TEMPÉRATURE PUIS
GRILLÉE.

SARDINES GRILLÉES SARDINES GRILLÉES 
Nacrées à coeur, accompagnées d’une sauce Aji (vierge)

12 €12 €

17 €17 €

16 €16 €

MAGRET DE CANARDMAGRET DE CANARD

Sauce au choix : Poivre ou  Falsa.

16 €16 €

POULPE À LA GALICIENNEPOULPE À LA GALICIENNEPOULPE À LA GALICIENNEPOULPE À LA GALICIENNE 181818         €€€18   €
Poulpe confit et grillé, Piquillos et pommes de terre. 

Accompagnée d’haricots rouges, sauce au choix : Aji ou Falsa. 

Sauce au choix : Poivre ou Falsa.

TARTARE  DE  SAUMONTARTARE  DE  SAUMON
Saumon cru mariné au sésame et soja, échalotes,
cranberries, citron confit, aneth, citron vert, cream cheese.

18 €18 €

CROC JAMBONCROC JAMBON
Pain de campagne, béchamel, jambon à l’os, emmental. 
Supplément Truffe noire du Périgord : 3€

14€14€

comme une sauce vierge.
sauce onctueuse aux poivrons et piments fumés. 

Salsa Aji :
Salsa Falsa :

Sauce au poivre : Poivre noir.

La carte se prête au partage : les protéines viennent déjà tranchées, choisissez
votre sauce et votre accompagnement.

RIZ  BASMATI  PARFUMÉ RIZ  BASMATI  PARFUMÉ 3 €3 €

LÉGUMES  DE  SAISON LÉGUMES  DE  SAISON 4 €4 €

POMMES  DE TERRE RÔTIESPOMMES  DE TERRE RÔTIES 3 €3 €

ENCORNET EN PERSILLADEENCORNET EN PERSILLADEENCORNET EN PERSILLADE   ENCORNET EN PERSILLADE 13 €13 €13 €13 €

GLACE ARTISANALE   1 bouleGLACE ARTISANALE   1 boule
Saveurs : Vanille, Framboise, Citron, Mangue

3 €3 €

(à la poêle)(à la poêle)

Farce à la Ricotta, Chorizo, et herbes fraîches.

PANNA COTTA  AUX  FRAISES PANNA COTTA  AUX  FRAISES 
Lait et crème entière, Vanille, fraises fraîches et coulis de fraises

9 €9 €

AFFOGATOAFFOGATO
Glace à la vanille, arrosée d’un café chaud

6 €6 €

DAURADE ROYALE SNACKÉEDAURADE ROYALE SNACKÉE 14 €14 €
Sauce au choix :  Aji  ou  Falsa.

Sides Sauces
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